
X-MAS MENÜ
im 15 High

LABEL ROUGE LACHS [gebeizt]
Ponzu-Vinaigrette, Gurken-Rettich-Pickles, Avocado

oder
ZIEGENKÄSE-SOUFFLÉ

Rote Bete-Carpaccio, Wintersalate, Trüffelvinaigrette

* * *

OCHSENSCHWANZ-ESSENZ
Schmorfleisch-Ravioli, Gemüsekonfetti

oder
STEINPILZ-ESSENZ

Pilzmaultasche, Selleriefondant, Petersilienöl

* * *

ENTENKEULE [confiert]
Korean BBQ-Glace, gerösteter Pak Choy, Süßkartoffelpüree

oder
HIRSCHRÜCKEN

Burgunderessig-Jus, gebratene Pilze, Selleriepüree, Briocheknödel
oder

SKREI LOIN
Miso-Hollandaise, gegrillte Lauchzwiebeln, cremige Hummerlinsen

oder
ARTISCHOCKEN-RISOTTO

Wintertrüffel, Parmesanschaum, geschmorter Knollensellerie

* * *

MONT BLANC TÖRTCHEN
Marone, marinierte Feige, Baileys

oder
VANILLEKIPFERL-MOUSSE
Mandarine, Gewürzganache

4 Gänge € 105,–

3 Gänge (ohne Suppe) € 95,–


